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Les fameux ris de veau aux moriles

Carpaccio de filet de truite de la pisciculture du Ganel (Polminhac-15) avec son hule de noisette du
Moulin Castagne (Martel 46) et ses epices ; E

_Assiette de tapas "Cantalouse' : chiffennade de jambon sec (Maispn Joffrois - Pierrefort 15), pounti
maison, cantal rapé du Gaec Rispal (Thiézac 15), houmous de lentiles de la. Planéze (Saint-Flour. 15),
effiloche de boeuf. Salers (ooucherie de la cere, Christophe Magne - Vic-sur-Cére 15)"
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Pavé de boeuf Salers, sauce barbecue maison

Pavé de veau race Aubrac, sauce moriles

Epaule dagneau confite

Flet de Sandre, sauce chirmichurri

Toutes nos viandes proviennent de la boucherie de la Valiée de la Cére - \/io—'s'ur—O\ere_ 15. Tous nos plats
sont aooompagnés de truffade ainsi que de legumes fraichement travailes. :
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